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OHUTUSJUHISED OLULISED
KAITSEMEETMED

Kasutus-, hooldus-, puhastamis- ja toote paigaldamise juhised: oma
turvalisuse huvides lugege palun Iabi kasutusjuhendi kdiki punkte,
sealhulgas nendega seotud piktogramme.
See seade on ette ndhtud ainult koduses majapidamises kasutami-
seks. See pole ette nahtud jargmistes rakendustes kasutamiseks ja
garantii ei kehti jargmistel juhtudel:
- toOtajate koogialad kauplustes, kontorites ja muudes
tookeskkondades;
- talumajad;
- klientide poolt hotellides, motellides ja muudes
elamutttpides;
- kodumajutuse tuupi keskkondades.

Enne esmakordset kasutamist eemaldage seadmest ja selle imbert koik
pakkematerjalid, kleebised ja tarvikud.

See seade ei ole moeldud kasutamiseks vahenenud kehaliste, sensoor-
sete vOi vaimsete voimetega isikutele voi puuduvate kogemuste ja tead-
mistega isikutele (sh lastele), valja arvatud juhul, kui taiskasvanu vastutab
nende ohutuse eest vOi juhendab seadme kasutamisel. Lapsi tuleks
jalgida, et nad ei mangiks seadmega ega kasutaks seda manguasjana.

Seda seadet voivad kasutada 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fllisiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi puuduvate kogemuste ja
teadmistega inimesed, kui neile on tagatud ohutu jarelevalve voi juhised
seadme kasutamise kohta ning nad moistavad kaasuvaid ohtusid. Lapsed
ei tohi seadet puhastada hooldada, kui nad pole vahemalt 8-aastased voi
jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle juhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge jatke seadet kasutamisel kunagi jarelevalveta.
@Juu.rdepéésetavate pindade temperatuurid voivad seadme
tOotamise ajal olla kdrged. Arge kunagi puudutage seadme
kuumasid pindu.

Seda seadet ei tohi kasutada valise taimeriga voi eraldi kaugjuhtimissiis-
teemiga.
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Enne seadme (ihendamist harutage toitejuhe taielikult lahti.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the Kui toitej-
uhe on kahjustatud, peab ohtude valtimiseks tootja voi tema miiligijargne
teenindus selle valja vahetama.

Arge kasutage pikendusjuhet. Kui votate selle eest vastutuse, kasutage
ainult pikendusjuhet, mis on heas korras, millel on maandusega pistik ja
mis vastab seadme voimsusele. Votke kasutusele koik vajalikud etteﬁ
vaatusabindud, et valtida pikendusjuhtme taha komistamist.

Uhendage seade alati maandatud pistikupessa.

Veenduge, et elektrivarustus thilduks seadme pohjale margitud voimsuse
japingega.

Kasutage kipsetusplaatide puhastamiseks kasna, sooja vett ja pesuva-

hendit. Arge kunagi kastke seadet, selle toitejuhet ega pistikut vette ega mis
tahes muusse vedelikku.

HOIATUS: Arge kuumutage ega eelsoojendage seadet ilma grillis oleva 2
kiipsetusplaadita. Moni koorega toit (terved vorstid, keel, linnuliha jms) voi
suured lihatiikid voivad vedelike keema jaddes pritsima hakata. Seet6ttu

soovitame enne kupsetamist need noa voi kahvliga labi torgata.
Teha

¢ Lugege hoolikalt juhiseid, mis on levinud erinevatele mudelitele, s6ltuvalt lisaseadmetest, mis teie
seadmega kaasas on. Hoidke juhised kdeulatuses.

¢ Onnetuse korral loputage pdletushaav kohe killma veega ja vajadusel kutsuge arst.

¢ Enne esmakordset kasutamist peske plaadid (vt 16ik 11), valage plaatidele veidi toidudli ja plihkige
pehme lapi vGi paberist kddgiratikuga.

¢ Asetage toitejuhe ettevaatlikult, olenemata sellest, kas kasutatakse pikendusjuhet, nii et kiilalised
saaksid laua timber vabalt likuda, ilma, et nad selle otsa komistaks.

¢ Toiduaurud vdivad olla ohtlikud eriti tundliku hingamisslisteemiga loomadele, nditeks lindudele.
Lindude omanikel soovitame nad toiduvalmistamisalast eemal hoida.

¢ Hoidke seadet alati lastele kattesaamatus kohas.

¢ Enne kasutamist kontrollige, kas plaadi mdlemad pooled on puhtad.

o Plaatide kahjustumise valtimiseks kasutage neid ainult sellel seadmel, milleks need on ette nahtud
(nt &rge pange ahju, gaasihoovale voi elektrilisele pliidile jne).

¢ Veenduge, et plaadid on stabiilsed, hésti paigutatud ja digesti seadme kiilge kinnitatud. Kasutage
ainult seadmega kaasasolevaid voi volitatud teeninduskeskusest ostetud plaate.

o Kipsetusplaatide kahjustamise véltimiseks kasutage alati puidust voi plastikust spaatlit.

¢ Kasutage ainult seadmega kaasasolevaid voi heakskiidetud hoolduskeskusest ostetud osi voi
tarvikuid. Arge kasutage neid muude seadmete jaoks voi muudel eesmaérkidel.

Arge
. Arge kasutage seadet dues.

o Arge jatke seadet vooluvorku lihendamisel ega kasutamisel kunagi jarelevalveta.
¢ Seadme ilekuumenemise véltimiseks drge asetage seda nurka ega seinakapi alla.



Arge kunagi asetage seadet haprale pinnale (klaaslaud, laudlina, lakitud médbel jne) ega
pehmele pinnale, néiteks kodgiratikule.

Arge kunagi asetage seadet seina vai riiuli kiilge kinnitatud kapi alla ega tuleohtlike
materjalide nagu rulood, kardinad voi seinakatted korvale.

Arge kunagi asetage seadet kuumade vdi libedate pindade Iahedale; toitejuhe ei tohi kunagi
olla seadme kuumade osade lahedal ega nendega kokku puutuda, samuti ei tohi see olla
soojusallika Idhedal ega toetuda teravatele servadele.

Arge asetage ko0giriistu seadme kiipsetuspindadele.

Arge kunagi Idigake toitu otse plaatidel,

Arge kasutage metallist kiiirimispatju, abrasiivset traatvilla ega karmi kitrimispulbrit, Auna
see voib nakkumisvastast katet kahjustada.

Arge liigutage seadet selle kasutamise ajal.

Arge kandke seadet kdepidemest ega metalljuhtmetest hoides.

Arge kunagi laske seadmel tiihjalt tootada.

Arge kasutage plaadi ja kiipsetatava toidu vahel alumiiniumfooliumi ega muid esemeid.
Arge eemaldage toiduvalmistamise ajal rasvade kogumise salve. Kui rasvade kogumise salv
toiduvalmistamise ajal téis saab: laske seadmel enne tiihjendamist jahtuda.

Arge asetage kuumutusplaati haprale pinnale ega vee alla.

Katte mittenakkuvate omaduste sdilitamiseks valtige ligset eelsoojendamist tiihja
seadmega.

Plaatidega ei tohi mingil juhul kuumalt timber kéia.

Arge kiipsetage toitu alumiiniumfooliumis.

Seadme riknemise véltimiseks arge kasutage sellega seoses kunagi flambeerimist ndudvaid
retsepte.

Arge asetage alumiiniumilehte ega muid esemeid plaatide ja kiitteelemendi vahele.

Arge kunagi kuumutage ega kiipsetage, kui grill on avatud.

Arge kunagi soojendage seadet ilma kiipsetusplaatideta.

NoGuanded/teave

Taname, et ostsite selle seadme, mis on méeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Teie turvalisuse huvides vastab see seade kehtivatele standarditele ja maarustele -
madalpinge direktiiv - elektromagnetiline tihilduvus - keskkond - toiduga kokkupuutuvad
materjalid.

Esmakordsel kasutamisel voib esimestel minutitel tekkida kerge 16hn ja veidi suitsu.

Meie ettevottel on pidev teadus- ja arendustegevuse poliitika ning me véime neid tooteid ette
teatamata muuta.

Arge tarbige toitu, mis puutub kokku logoga tahistatud osadega.

Kui toit on liiga paks, peatab turvastisteem seadme t66. ' .
Seadme paneel on habras: puhastage, plihkige ja kuivatage ainult kuiva, pehme lapiga. Arge
puhastage seda marja kdsnaga, kuna see vdib kahjustada selle funktsioone.

Keskkond

Keskkonnakaitse ennekdike!

® Teie seade sisaldab vadrtuslikke materjale, mida saab taaskasutada voi ringlusse vétta.

= < Jétke see kohalikku jaatmekogumispunkti.

Kirjeldus

A

A1
A2
A3
A4

Juhtpaneel

Sees/valjas nupp
Ktlmutatud toidu funktsioon
Pruunistamise funktsioon
Tagasi nupp

A5

A6

A7
A8

Reguleerimis- ja
navigeerimisnupud
Eelsoojenduse indikaator
ja klipsetusaste

Ekraan

nupp OK

Nupud on aktiveeritud ainult siis, kui need on valgustatud.

TmoNnw

Seadme kere

Kéepide
Kupsetusplaadid
Vedelikusahtel
Toitejuhe



16 automaatset toiduvalmistamise programmi

Kaks taiendavat toiduvalmistamise
voimalust automaatreziimis

@ Kilmutatud toidu funktsioon

/7// Pruunistamise funktsioon

Marge: Kiilmutatud toidu funktsiooni ja pruunistamise funktsiooni saab kasutada
eraldiseisvalt voi mdlemat korraga.

Kasi- Kasi- Kasi-
reziim reziim reziim

Nupp Tagasi

Kui olete alammendiis ja soovite peamendilisse naasta, vajutage
Uks kord naasenuppu.

Kui valisite vale programmi, vajutage funktsiooni tiihistamiseks
kaks korda tagasi nuppu.

1 Enne esmakordset kasutamist

1 Eemaldage kéik pakendid, kleebised ja
erinevad tarvikud seadme seest ja
véljast.

2 Enne esmakordset kasutamist

puhastage kipsetusplaadid hoolikalt
kuuma vee ja méne pesuvedelikuga,
loputage hoolikalt ja kuivatage.

3-4 Paigaldage
masina ette.

eemaldatav  tilgakand

5 Soovi korral véite parimate tulemuste
saamiseks ja nakkumisvastase pinna
efektiivsuse parandamiseks ptihkida
kipsetusplaate vahesesse toidudlisse
kastetud paberratikuga.

6 Eemaldage liigne oli puhta paberrati-
kuga.

7 Veenduge, et Ulemine ja alumine
plaat on seadmesse Oigesti paigu-
tatud. Arge alustage eelsoojendamist
ilma plaatideta. Uhendage seade
vooluvorku.  (kaabel peab olema
taielikult lahti keeratud).

8 Vajutage sisse / vélja nuppu.

Ettevaatust: Veenduge, et plaatide vahel
poleks toitu.




2 Esmakordne kasutamine . . . . N
4 Kiilmutatud toidu funktsioon ainult automaatreZiimis o

9 Valige noolte abil oma keel ja vajutage OK.

13-15 Kilmutatud toidu funktsioon peab
enne eelsoojendamise alustamist
olema sisse ldlitatud, kui kipse-
tatav toit on stigavkilmutatud.

Kui unustate suvandi aktiveerida,
kasutage nuppu "tagasi" ja korrake
samme.

See funktsioon on saadaval ainult
automaatreziimis, mitte kdsitsi reziimis

Choix de la
langue

EN DE FR

Language

choice Sprachauswahl

English Deutsch Francgais

10 Lilitage joonisele 10.

11 Grilli vdljalulitamiseks vajutage ks
kord nuppu Sisse/vélja ja seadme
vdljaltlitamiseks tks kord nuppu OK.

10 5 Ainult automaatne pruunistusfunktsioon

17-19 Pruunistusfunktsioon peab enne
eelsoojendamise alustamist olema
sisse IUlitatud, kui soovite, et
kiipsetatav toit oleks korralikult
pruunistatud.

Kui unustate suvandi aktiveerida,
kasutage nuppu "tagasi" ja korrake
samme.

See funktsioon on saadaval ainult
automaatreziimis, mitte kasitsi reziimis.

18 19



6 Kiipsetamine automaatreZiimis

=
fom

21

10

21 Valige kipsetatava toidu tlubi jargi
sobiv kiipsetusreziim.

Markus liha kohta: eelnevalt
maédratletud programmide  kipseta-
mistulemused  voivad  varieeruda,
soltuvalt kiipsetatava toidu paritolust,
konkreetsest  tlkist ja kvaliteedist;
programmid on vélja téotatud ja
testitud hea kvaliteediga toiduga.

Samamoodi  tuleb  kipsetamisel
arvestada liha paksusega; Ule 4 cm
paksusega toitu ei tohi kiipsetada.

22 Kui soovite programmi muuta, saate
naasta peamenuusse, vajutades Uks
kord tagasi nuppu.

Kui te pole kindel, millist kiipsetusreziimi kasutada, lugege palun kipsetamisjuhendit, [k 20.

23 Vajutage nuppu OK: seade hakkab
eelsoojenema.

Markus:  kui valite vale programmi,
kasutage nuppu "tagasi".

24 Oodake 4-7 minutit. Kui seade on
eelsoojendama  hakanud,  vajutage
programmi naasmiseks tagasi nuppu ja
seejdrel nuppu OK kinnitage ja naaske
peamendisse. Funktsiooni  tlhistami-
seks vajutage uuesti tagasi nuppu.

25 Eelsoojenduse  [6ppemisest — annab
marku piiks.
Ettevaatust: kui seade jddb pérast
eelsoojenduse  16ppu  liiga  kaua
suletuks, [Ulitab turvaststeem seadme
vélja.

sisestage
toit

soogitegemise
alustamiseks
A 4

Kiipsetamise
algus

26-27
Kui eelsoojendus on l6ppenud, saate
oma koostisosad seadmele asetada.
Tostke grillikaas taielikult Ules ja
asetage toit grillile.

Ettevaatust: kui seade jaab liiga
kauaks avatuks, lllitab turvaststeem
seadme vdlja.

28-31
Seade arvutab kipsetuststkli (aeg ja
temperatuur) automaatselt vastavalt
toidu kogusele ja paksusele.
Sulgege seade, et kipsetustsikkel
saaks alata.

Markus vaga ohukeste toitude,
néiteks peekoni kohta: Nupp "OK"
on sisse lUlitatud. Seejdrel vajutage
uuesti "OK', veendumaks, et seade
tunneb toidu dra ja et kipsetuststkkel
algab.

Nool ligub kiipsemise jooksul taseme
indikaator ja kui see on kipsetustase-
meni joudnud, kuvatakse tase ja kostab
piiks.

Markus: kiipsetusastmed on iga auto-
maatreziimi jaoks ette programmeeri-
tud.

Kipsetamise ajal annab piiks kasutajale
marku iga kord, kui kiipsetusaste on
saavutatud (nt rare/kollane).

Soltuvalt  kiipsetusastmest  muudab
indikaator vérvi ja kipsetamise ede-
mise nool liigub ekraan.

Pange téhele, eriti liha puhul, et
kipsetustulemused varieeruvad soltu-
valt toidu tddbist, kvaliteedist ja
paritolust.

32-33

Saate igal ajal teada, mis aeg jddb
klipsetamise erinevate tasemete saa-
vutamiseks. Vajutage paremat noolt,
kui soovite néha, kui kaua on veel
jdanud enne jargmise kipsetustaseme
saavutamist. Pange téhele, et see ei vali
kiipsetustasemeid. Grill jétkab kiipseta-
mist viimase kipsetustasemeni ja igal
tasandil kostab piiks.

1



toiduvalmistamise
Iopetamiseks

12

34-35 Kui teie valitud kipsetustase on
saavutatud ja kostab helisignaal, avage
seade ja eemaldage toidud.

36-37 Sulgege kaas. Ekraan kisib teie
kiipsetamise [opetamiseks ~ kinnitust. Kui
kdik toidud on eemaldatud, kinnitage OK-
ga, vastasel juhul laske sellel kipsetamist
jatkata.

Kui soovite rohkem toitu valmistada,
vaadake 16iku 7, 1k 13.

Markus: turvastisteem |Ulitab toite auto-
maatselt vdlja, kui teatud aja pérast ei valita
Uhtegi programmi.

7 Kuidas valmistada teine partii toitu

Teine sama tiiiipi toidupartii

Kas on lisa?

‘ Eelsoojendus

m pooleli

Sisestage
toit

Teine toiduvalmistamine teist tiiiipi toiduga
Kui teie esimene koostisosa on valmis:
1. Veenduge, et seade on suletud ja et seal pole toitu.

2. Valige sobiv toiduvalmistamise programm voi reziim.

38-39 Esimese  kipsetamise  [6pus  iimub
ekraanile ,any refill” (lisatoit). Kui soovite
sama tlidipi toitu grillida, vajutage OK.

40 Seade hakkab eelsoojendama.
41 Oodake, kuni eelsoojendus on
[®ppenud.

42 Pange toit grillile.
43 Seejdrel jargige samme 26 kuni 36.

3. Eelsoojenduse alustamiseks vajutage nuppu OK. Eelsoojenduse ajal kuvatakse ekraanil

eelsoojenduse indikaator.

4. Kui eelsoojendus on [dppenud, kostab piiks ja eelsoojenduse teave kuvatakse ekraanil.
5. Pérast eelsoojenduse 16ppu on seade kasutamiseks valmis. Tostke grilli kaas les ja asetage toit

grillile. Seejérel jérgige samme 26-36.

13



Oluline:

- Eelkuumutamine on toiduvalmistamiseks hadavajalik.

Meeldetuletus: enne eelsoojendamise alustamist veenduge, et seade on suletud ja et seal pole toitu.

- Enne grilli avamist ja toidu sinna asetamist oodake, kuni eelsoojendus on 1dppenud.

Markus: kui uut eelsoojendustsUklit alustatakse kohe pérast eelmise tsukli 16ppu, on eelsoojenduse aeg

50-51 Kostub piiks, mis viitab kiipsetusaja
[6pule.
Eemaldage oma toit

Piiksumise peatamiseks ja toidu eemal-
damiseks vajutage OK.

[Ghem.
8 Toiduvalmistamine késitsi reZiimis s 50 51
44 Valige kasitsi reziim ja vajutage kinni- 9 Kommentaari
tamiseks OK.

ooo@ooc 52-54

Soltuvalt teie isiklikest eelistustest avage
grill ja eemaldage toidud, mis on jéudnud
soovitud  kipsetustasemeni, ~ seejarel
sulgege grill, et jitkata teiste toitude
kiipsetamist. Programm jatkab
kiipsetamiststklit — kuni  valitud  reziimi
viimase kiipsetustasemeni.

45 Valige reguleerimisnuppude abil soovi-
tud temperatuur. Palun vaadake
késitsi kiipsetamise juhendit lk 21.

Valitud  temperatuuri - kinnitamiseks
vajutage OK.

46 Oodake, kuni eelsoojendus on 16ppe-

nud.
PP < 160°C > 55 Markus: turvaststeem IUlitab teatud
I & . 47 Kui eelsoojendus on 15ppenud, vaju- : aja parast toite automaatselt vdlja.
: ’ / tage taimeri kdivitamiseks nuppu OK. Ya
e Markus: kipsetusaja saab méérata ka (| Eemaldage Ulekiipsemise
oma toit risk

eelsoojenduse algusest alates.

48 Soovitud kipsetusaja valimiseks vaju-
tage reguleerimisnuppe.

49 Asetage oma toit grillile ja vajutage
kiipsetamise alustamiseks ning loen-
duri kéivitamiseks OK.

Temperatuuri ja/voi kella reguleerimiseks
mistahes ajal vajutage OK.

48 49
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10__Kasutamise I5pp 11 Puhastamine

56 Vajutage sisse/valja nuppu ja kinnitage,
vajutades nuppu OK.
57 Uhendage seade vooluvorgust lahti.

59 Plaatide lukustuse avamiseks vajutage
seadme  vasakul  kuljel  olevaid
vabastusklambreid. Enne puhastamist
avage ja eemaldage plaadid, et valtida

kiipsetusplaatide kahjustamist. a

60 Tilgakandik ja kupsetusplaadid on
noudepesumasinas pestavad. Seadet
ja selle toitejuhet ei tohi kunagi
noudepesumasinasse  panna.  Kui
pesete plaate néudepesumasinas,
plhkige plaate jéargmisel kasutamisel
alati vdhese toidudliga, et kattekiht
oleks konditsioneeritud ja mittenak-
kuvus tagatud. Kitteelemente ei tohi
kunagi pdrast plaatide eemaldamist
puhastada. Kui need on vdga
madrdunud, oodake, kuni seade on
taielikult jahtunud ja puhastage neid
kuiva lapiga.

61-62
Plaatide  pesemise  hdlbustamiseks
leotage neid 1 tund kuumas vee ja
pesuvedeliku segus, seejérel loputage
hoolikalt koigi jadkide eemaldamiseks.
Kuivatage need ornalt paberratikuga.
Arge kasutage grilli ega kipsetus-
plaatide Ukskoik millise osa puhastami-
seks metallist kuidrimislappe, terasvilla
ega abrasiivseid puhastusvahendeid,
kasutage ainult nakkumisvastastele
pindadele sobivaid nailonist voi mitte-
metallist puhastusvahendeid.
Tuhjendage tilgakandik ja peske seda
kergelt seebiveega, seejérel puhkige
see hoolikalt paberrétikuga kuivaks.

63 Grilli kaane puhastamiseks puhkige
seda sooja veega niisutatud kdsnaga
ja kuivatage pehme, kuiva lapiga.
Juhtpaneeli puhastamiseks kasutage
ainult pehmet ja kuiva lappi.

64 Seadet ei tohi uputada vette ega
mdnda muusse vedelikku.

57

58 Laske seadmel vahemalt 2 tundi jah-
tuda.
Juhuslike poéletuste vdltimiseks laske
grilllenne  puhastamist  taielikult
jahtuda.

65 Enne hoiustamist veenduge, et seade
oleks puhas, kiilm ja kuiv.
Koik remonditood peab tegema voli-
tatud hoolduskeskus.

16 17



Torkeotsingu juhend

OPTIGRILL ELITE VEAOTSINGU JUHEND

Probleem

Pohjus

Lahendus

Keelevahetus

Lulitage grill sisse, vajutage ON ja
seejarel kohe kilmunud nuppu (sama\
ajal kui ekraanil kuvatakse "Hello")

Eelsoojen- kiimme
damine pole sekundit

soovitud, enne
késireziimile
iileminekut

eemaldage
oma toit

Eelsoojendusaeg ei olnud veel
|6ppenud. Grill avati ja toit

asetati plaadile enne
eelsoojenduse 1dppu.

Toidu valmistamine on véimalik, kuid
peate kontrollima kiipsetamise
edenemist, kuna grill on manuaalses
reziimis.

Temperatuun saab reguleerida.

Ava%;< grill, eemaldage toit, sulgege
grillkorralikult ja oodake
eelsooj enduse |6puni.

Minu seade ei lulitu
vélja

Te ei vajutanud 2 korda véi
kahe vajutuse vahel on liiga

pikk aeg.

Vajutage Uks kord sisse/vélja nuppu ja
seejarel OK

Viga 1 kuni Viga 8

Seadet on hoitud voi

kasutatud liiga kiilmas ruumis.
Seadme Ulekuumenemine.

Eemaldage seade vooluvorgust ja
oodake méni minut.

Uhendage grill uuesti vooluvarku ja
|ulitage see sisse.

Kui probleem pusib, pddrduge
klienditeeninduse poole.

Viga 9 kuni Viga 13

Seadme rike.

Eemaldage seade vooluvorgust ja
votke Uihendust klienditeenindusega.

Eelsoojenduse voi
toiduvalmistamise ajal
[Ulitub seade ise vdlja.

Seade jdi toiduvalmistamise

ajal liiga kauaks lahti.
Pdrast eelsoojendust voi

eelsoojenduse [6ppu on seade

liiga kaua tlihjalt todtanud.

Eemaldage seade vooluvorgust ja
oodake méni minut. Seejérel
(ihendage seade uuesti vooluvérku ja
|ulitage see sisse.
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OPTIGRILL ELITE VEAOTSINGU JUHEND

Probleem Pohjus Lahendus
— Kupsetamise kinnitamise 2 lahendust:
3 taotluse 16pp Vajutage OK kui kogu toit on
toiduval- eemaldatud
mistamise \Voi
I16petamiseks
Arge vajutage OK ja jatke toit

natuke kauemaks kupsema

— Toitu ei tuvastatud, kuna see | Kiipsetamise alustamiseks vajutage

Ok on liiga 6huke, naiteks nuppu OK
soogitegemise DEEkon
alustamiseks
Toit on liiga paks, Ule 4 cm 2 lahendust:
Sk Toiduvalmistamise jatkamiseks
Rasitel g vajutage OK kisitsi reziim
reziimis \/él

Eemaldage toit ja l6igake 6hemaks
kiipsetamise voimaldamiseks 16igake
toit 6hemaks automaatreZiimis

Temperatuuri seadistamisel
on ekraan kokku jooksud

Ma ei saa kasitsi
reZiimis aega seada

Aja seadistamiseks liikumiseks vajutage
(ks kord OK ja seejdrel requleerige
seda noolte abil.

Kinnitamiseks vajutage OK.

* Ainult Suurbritannias: &rge kiipsetage kanarinda kilmutatult. Sulatage see alati kdigepealt
taielikult Ules.

** Kuna peekon on &huke toit, vajutage parast kaane sulgemist nuppu "OK", veendumaks, et
seade tunneb toidu &ra ja kiipsetustsiikkel algab.

*** Ainult Suurbritannia puhul: Toiduohutuse kaalutlustel ei soovita Toidustandardite Agentuur
serveerida tooreid voi keskmise kiipsetusastmega burgereid. Pakkuge ainult labikiipsetatud
burgereid. 19



Kiipsetamise tasemed iga automaatprogrammi jaoks

COOKING ADVICE FOR OTHER FOODS

KOKKAMISE KOKKAMIS
16 AUTOMAATSET PROGRAMMI TOOTED fore e
AUTOMAATSED i i
PROGRAMMID Lt S LA Sealiha sisefilee (kondita), sea kdhuosa Labiklpsetatud*
MENUUD - - - Bratwurst (eelkiipsetatud sealiha) 220°C /8 min 30 sec
Rare (verine Rare (toores Medium (keskmine Well done Rindswurst (eelkiipsetatud veiseliha) 220°C/ 8 min 30 sec
Veiseliha kipsetusaste) kiipsetusaste) kiipsetusaste) (Iabikupsetatud)
(sinine) Nirnberger Wurst (eelkiipsetatud sealiha) 220°C/ 4 min 30 sec
s ox Well done
Kanarind - - - (1abikiipsetatud) =
- _ : : MANUAALREZIIM
= ) PUUVILJAD YOI KOOGIVILIAD
é Peekon ** - - Meﬂ;ggfﬁf;:g " Krobe Alates 180°C Alates 220°C Alates 225°C
kuni 195°C kuni 235°C kuni 270°C
fromii e Well done
, Veiselihaburger - - - (i3bikiipsetatud) . - Suvikorvits (viilud)
% Panini - "Kergelt Réstitud Krobe - - Spargel (terve)
kiipsetatud q
Q:X Kal Medium (keskmine | Keskmine kuni Well done ) - Seene:
@l - kilpsetusaste) ldbiktipsetatud | (labikipsetatud) - Sibul -
. Medium (keskmine | Keskmine kuni Well done FPen _ _
% Mereannid B kiipsetusaste) labikipsetatud | (abikipsetatud) it al eiiug
Beebiporgand - -
Kartul - - - Pehme -
- Apteegitill -
@ Paprika - - Krémpsuv Pehme Bataat i i
(viilud)
ﬁ BaklaZaan - - - Grilled i} Oun (villud) i}
Tomat - - Krémpsuv Pehme - Banaan -
) ol PR [P S——— —— - Virsik (kividega ja viilutatud) -
A\ il - kipsetusaste) | |abikUpsetatud | (dbikiipsetatud)
Eelkiipsetatud
= vorstid B - - Pehme
GTR Medium (keskmine | Keskmine kuni Well done
W Lammas - kipsetusaste) | |ghikUipsetatud | (dbikipsetatud)
ER¢ | Taimetoidupraad - - - Pehme
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NOUDED OPTIGRILL ELITE ETTEVALMISTAMISEKS

Markimisvadrse pruunistusastme jaoks on parem grillitud toit enne oma kiilalistele serveerimist

tagasi grillile panna.

TOOTED

NOUANDED ETTEVALMISTAMISEKS

KARTUL

- Loigake pikuti
+ Parimate kipsetustulemuste saamiseks katke voi pintseldage
kartuliviilud 6liga.

PAPRIKA

- Loigake pikuti pooleks ja eemaldage seemned

BAKLAZAAN

- Loigake pikuti

+ Parimate kipsetustulemuste saamiseks katke voi pintseldage
baklazaaniviilud dliga.

TOMAT

- Kasutage Ummargusi tomateid
+ Kasutage mitte liiga kipseid tomateid
- Loigake laiupidi pooleks

- Optimaalseks kiipsetamiseks asetage poolitatud tomati
imardatud kilg grilli péhjaplaadile.

SEALIHA

* Kasutage pruunistusfunktsiooni, kui paksus on Gle 20 mm.
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