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CAUTION: the safety precautions LS-123456 are
part of the appliance. Read them carefully before
using your new appliance for the first time. Keep
them in a place where you can find and refer to
them later on.

1. DESCRIPTION

1 Motor unit 4 Lower blades
2 Lid 5 Bowl
3 Upper blades 6 Fixed shaft

2. USING THE APPLIANCE

e Before first use, wash the bowl, the blades and the lid of the bowl with luke warm water.
ATTENTION: DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT OR PUT IT UNDER WATER. Clean with a damp
cloth, dry it carefully.

e Put the upper blade onto the lower blade and bring it to its locked position by turning
counterclockwise (Fig.1).

e Fit the upper and lower blades onto the fixed shaft in the bowl (Fig.2).

® Pour in the ingredients and lock the lid (Fig.3).

® Place the motor unit onto the assembly by turning it slightly.

® Plug in the appliance and press the start button, at the same time holding the appliance by
the motor unit.

e At the end of preparation, release the button, unplug the appliance and wait until the blades
come to a complete stop.

® Remove the motor unit, the lid and the blades to pour out the preparation. You can separate
the upper blade from the lower blade by turning it clockwise and pulling it up.

Notes:

For liquids, never exceed 0.4 L.

Ingredients Max. Quantity Max. Speed

Parsley 30g 10 sec
Onions 200 g In pulses
Shallots 200 g In pulses
Garlic 150 g 5 sec
Rusks 20g 15 sec
Almonds 100 g 15 sec
Hazelnuts 100 g 10 sec
Walnuts 100 g 10 sec
Gruyere 100 g 15 sec
Hard-boiled egg 200 g 5-10 sec
Boiled ham 200 g 15 sec
Beef steak 200 g 10-15 sec
Butter & Honey 150 g butter & 300 g honey 3 sec ON / 2 min OFF

CAUTION: THIS APPLIANCE IS DESIGNED FOR INTERMITTENT USE. PLEASE RUN THE APPLIANCE
WITH PULSES.

CAUTION: DO NOT OPERATE THE UNIT WHEN EMPTY OR LONGER THAN 10 SECONDS
CONTINUOUSLY.

3. CLEANING THE APPLIANCE

Always unplug the appliance first.

Only use a damp sponge to clean the motor unit.

Never place it in water, or under running water.

The bowl, the lower blade, the upper blade, and the lid can all be cleaned in the dishwasher.
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BHUMAHMWE: mepkuTe 3a 6e3onacHoOcT LS-123456
ca 4yacT oT KomnneKkrta Ha ypepa. Mpouertere run
BHUMAaTeNHO, Npeau Aa v3nonssBare CBOA HOB
ypea 3a npbB NbT. [IpbKTe rm Ha MACTO, KbAAETO
MoOXeTe Aja ' HamepuTe 3a cnpaBKa 1 B 6bgelye.

1. ONMNCAHUE

1 MoTtopeH moayn 4 [lonHn HoXoBe
2 Kanak 5 Kyna
3 [opHu HOXOBE 6 OukcnpaH Ban

2. U3MON3BAHE HA YPEAA

+ Mpean nbpeata ynotpeba v3mMminTe KyrnaTa, HOXOBETE 1 Kanaka Ha KynaTta C jieKo Tornna
8oaa. BHUMAHME: HE MOTAMANTE MOTOPHUA MOZYN W HE rO MOCTABAWTE MOA BOLA.
MouuncTeTe ¢ BNa)kHa Kbpna v rm NoAcyLleTe BHUMaTENHO.

MocTaBeTe ropHUA HOX BbPXY AOSTHWA HOX U MM NoCTaBeTe BbB GUKCMpPaHaTa MM Nosnums,
KaTo I 3aBbpTUTE 06PATHO Ha YaCOBHMKOBaTa cTpenka (Dur. 1).

MocTaBeTe ropHUA 1 AONHMA HOX BbPXY GUKCMpPaHWA Ban B KynaTa (Dur. 2).

W3neiiTe cbCTaBKMTE B KynaTa 1 3aknioyeTte Kanaka (Our. 3).

MocTaBeTe MOTOPHUA MOAYN BbPXY CriobKaTa, KaTo ro 3aBbpTUTE NEeKO.

BknioueTe ypefa 1 HaTcHeTe GyTOHa 3a CTapTVpaHe, KaTo CbLieBPEMEHHO AbpXKuTe ypeaa
3a MOTOPHUA MOAYI.

B Kpasa Ha NMpuUroTBAHETO OTMycHeTe GyTOHa, OTKayeTe ypefa OT KOHTaKTa 1 M34aKaiiTte,
AOKaTo HOXKOBeTe CrparT Aa ce ABMXKaT U3LAno.

OTcTpaHeTe MOTOPHWA MOAYN, Kamaka M HOXOBeTe, 3a fja M3neeTe NpUroTBeHata cMec
oT KynaTa. MoxeTe [ja OTAeNMTE TFOPHUA HOX OT [OJIHUA HOX, KaTo ro 3aBbpTUTe MO
YacoBHMKOBaTa CTPesiKa 1 u3gbpraTte Harope.

Benexku:

3a TEYHOCTU HUKOra He HaaBuwaeanTte 0,4 1.

CbcTaBKM Makc. Konu4yecTtso Makc. ckopocT
MargaHo3 30r 10 cek.
Jyk 200r Ha umnyncun
Wanot 2001 Ha umnyncum
YecbH 1501 5 cek.
Cyxapwu 20r 15 cek.
bapgemn 100r 15 cek.
JNewHnun 100r 10 cek.
Opexu 100 10 cek.
lptoep 100r 15 cek.
TBBPAO CBApPEHO AlLe 2001 5-10 cek.
BapeHa LwyHkKa 200r 15 cek.
foBexpaa nbpxona 200r 10-15 cek.
Mep n macno 150 r macno n 300 r meq, 3 cek. BKJ1/ 2 muH. U3KN.

BHUMAHME: TO3 YPEA E NPEAHA3HAYEH 3A U3MNOJI3BAHE HA UHTEPBAJIL. MONA,
W3MON3BANTE YPEAA HA UMMYJICU.

BHUMAHUE: HE KAPAWTE YPEJA [JA PABOTU, KOTATO E NPA3EH, HUTO NO-AbAr0 OT
10 CEKYHAWU HABEOHDXK.

3.MOYNCTBAHE HA YPEJA

Bunarn nbpBO n3KnioysanTe ypena OT KOHTaKTa.

MouncTeaiTe MOTOPHUA MOAYN CaMO C BJlaXHa roba.

HuKkora He ro noctasanTe BbB BOAA UM NOJ Tevalla Boaa.

KynaTa, AONTHUAT HOX, FOPHUAT HOX 1 KanakKbT MOraT ja ceé NoO4YNCTBaT B CbAOMUANIHA MallMHa.



OPREZ:sigurnosne upute LS-123456 su sastavni
dio proizvoda. Prije prve upotrebe novog
aparata pazljivo procitajte sigurnosne mjere
opreza. Drzite ih na mjestu gdje ih mozete
pronaci kako biste ih mogli koristiti za buduce
potrebe.

1 Jedinica motora 4 Donje ostrice
2 Poklopac 5 Posuda
3 Gornje ostrice 6 Fiksirana osovina

2. UPOTREBA APARATA

- Prije prve upotrebe mlakom vodom operite posudu, ostrice i poklopac posude. PAZNJA:
JEDINICU MOTORA NE URANJAJTE U VODU | NE STAVLJAJTE POD VODU. Cistite vlaznom
krpom i pazljivo osusite.

+ Gornju ostricu stavite na donju oStricu i okretanjem u smjeru suprotnom smjeru kretanja
kazaljki na satu dovedite u zaklju¢an polozaj (sl. 1).

« Stavite gornje i donje ostrice na fiksiranu osovinu u posudi (sl. 2).

« Stavite sastojke i zakljucajte poklopac (sl. 3).

+ Polaganim okretom stavite jedinicu motora na sklop.

« Ukljucite aparat i pritisnite tipku za pokretanje, istovremeno drzeci aparat za jedinicu motora.

+ Po zavrsetku obrade otpustite tipku, iskljucite aparat i pricekajte da se ostrice potpuno
zaustave.

« Skinite jedinicu motora, poklopac i ostrice kako biste izlili obradene sastojke. Gornju ostricu
mozete odvojiti od donje ostrice okretanjem u smjeru kretanja kazaljki na satu i povlacenjem
prema gore.

Napomene:

Za tekucine nikada ne prelazite zapreminu od 0,4 I.

Sastojci: Maks. koli¢ina Maks. brzina
Persun 309 10s
Crveni luk 2009 U pulsnom rezimu @
Luk kozjak 2009 U pulsnom rezimu
Bijeli luk 1509 5s
Dvopek 209 15s
Bademi 1009 155
Ljesnjaci 1009 10s
Orasi 1009 10s
Sir grojer 1009 15s
Tvrdo kuhano jaje 2009 5-10s
Kuhana Sunka 2009 155
Govedi odrezak 2009 10-15s
Maslac i med 150 g maslaca i 300 g meda ?;sSlIJSII((LLJJLlJJCCEEI\IL%/

OPREZ: OVAJ APARAT JE KONSTRUIRAN ZA NAIZMJENICNU UPOTREBU. APARAT
KORISTITE U PULSNOM REZIMU.
OPREZ: KADA JE PRAZNA, APARAT NE KORISTITE KONTINUIRANO DUZE OD 10 SEKUNDI.

3. CISCENJE APARATA

Uvijek najprije iskljucite aparat iz strujnog napajanja.

Za cis¢enje jedinice motora koristite samo vlaznu spuzvu.

Jedinicu motora nikada ne stavljajte u vodu niti pod teku¢u vodu.

Posudu, donju ostricu, gornju ostricu i poklopac moguce je prati u masini za pranje posuda.



OPREZ: priru¢nik s mjerama opreza uredaja LS-
123456 dio je uredaja. Pazljivo ga procitajte
prije prve uporabe vaseg uredaja. Drzite ga
prikladnom na mjestu kako biste se u bilo koje
vrijeme mogli osvrnuti na njega.

1 Motor 4 Donji nozevi
2 Poklopac 5 Posuda
3 Gornji nozevi 6 Fiksna osovina

2. UPORABA UREDAJA

« Prije prve uporabe mlakom vodom operite posudu, nozeve i poklopac posude. PAZNJA: NE
URANJAJTE MOTOR NITI GA STAVLJAJTE ISPOD VODE. Cistite pomocu vlazne krpe i pazljivo
osusite.

« Stavite gornji noz na donji noz i postavite ga u blokirani polozaj okretanjem suprotno od
smjera kazaljke sata (sl. 1).

« Ucvrstite gornje i donje nozeve na fiksnu osovinu u posudi (sl. 2).

« Ulijte sastojke i ucvrstite poklopac (sl. 3).

+ Postavite motor na sklop laganim okretanjem.

« Spojite uredaj i pritisnite tipku za pokretanje, dok istovremeno drzite uredaj na motoru.

+ Po zavrsetku pripreme, otpustite tipku, odspojite uredaj i pricekajte dok se nozevi ne
zaustave u potpunosti.

« Uklonite motor, poklopac i nozeve da biste ulili pripremu. Mozete odvojiti gornji noz od
donjeg noza okrecuci ga u smjeru kazaljke sata i povlacenjem prema gore.

Napomene:

Za tekucine, nikada ne premasujte 0,4 I.

Sastojci Maks. koli¢ina Maks. brzina
Persin 309 10 sek.
Luk 2009 Impulsno
Ljutika 2009 Impulsno
Ce$njak 150 g 5 sek. @
Dvopek 209 15 sek.
Bademi 100g 15 sek.
Ljesnjaci 1009 10 sek.
Orasi 1009 10 sek.
Tvrdi sir 1009 15 sek.
Tvrdo kuhano jaje 2009 5-10 sek.
Kuhana $unka 2009 15 sek.
Govedi odrezak 2009 10-15 sek.
Maslac i med 150 g maslacai300 g meda | 3 sek. uklj/2 min.isklju¢eno

OPREZ: UREDAJ JE OSMISLJEN ZA RAD S PREKIDIMA. MOLIMO KORISTITE UREDAJ S
IMPULSNOM FUNKCIJOM.
OPREZ: NE POKRECITE UREDAJ KADA JE PRAZAN | NE PUSTAJTE DA RADI DUZE OD 10
SEKUNDI BEZ PRESTANKA.

3. CISCENJE UREPAJA

Uvijek najprije odspojite uredaj.

Za cis¢enje motora koristite samo mekanu, lagano vlaznu krpu.

Nikada uredaj ne uranjajte u vodu niti ga stavljajte pod slavinu.

Posuda, donji noz, gornji noz i poklopac mogu se prati i u perilici posuda.



Forsigtig: Sikkerhedsforanstaltningerne LS-123456
er en del af apparatet. Laes dem omhyggeligt fer du
bruger dit nye apparat for fgrste gang. Behold dem
pa et sted, hvor du senere kan finde og bruge dem.

1. BESKRIVELSE

1 Motorenhed 4 Nedre kniv
2 lag 5 Skal
3 @vre kniv 6 Aksel

2. SADAN BRUGES APPARATET

e Inden apparatet tages i brug, skal skalen, knivene og laget vaskes i varmt vand. VIGTIGT:
MOTORENHEDEN MA IKKE NEDSANKES I ELLER KOMME UNDER VAND! Den skal renggres med en
fugtig klud og terres omhyggeligt.

e St den pvre kniv pa den nedre kniv, og lds dem ved at dreje dem mod uret (Fig.1).

e Szt de pvre og nedre knive pa akslen i skalen (Fig.2).

e Put ingredienserne i og las laget (Fig.3).

® St motorenheden pa samlingen ved at dreje den lidt.

o Tilslut apparatet og tryk pé startknappen, mens du holder apparatet pd motorenheden.

e Nar ingredienserne er blevet tilberedt, skal du slippe knappen. Trak stikket ud af stikkontakten
og vent indtil knivene er stoppet helt.

e Tag motorenheden, laget og knivene af, for at halde blandingen ud. Den gverste kniv tages af
den nederste kniv, ved at dreje den med uret og traekke den af.

Bemarkninger:

Der ma hgjst haeldes 0,4 liter vaesker i apparatet.

Ingredienser Hgjeste mangde Hojeste hastighed
Persille 30g 10 sek.
Lag 200 g Skiftevis start/stop
Skalottelgg 200 g Skiftevis start/stop
Hvidleg 150 g 5 sek.
Tvebakker 20g 15 sek.
Mandler 100 g 15 sek.
Hasselngdder 100 g 10 sek.
Valngdder 100 g 10 sek.
Gruyere-ost 100 g 15 sek.
Hardkogte g 200 g 5-10 sek.
Kogt skinke 200 g 15 sek.
Bof 200 g 10-15 sek.
Smer & honning 150 g smer & 300 g honning | 3 sek. karsel/2 min slukket

FORSIGTIG: DETTE APPARAT MA IKKE K@RE KONSTANT. APPARATET MA KUN K@RE I KORTE
PERIODER AD GANGEN.

FORSIGTIG: APPARATET MA IKKE STARTES, HVIS DET ER TOMT. APPARATET MA H@JST KORE I
10 SEKUNDER AD GANGEN.

3. RENGORING AF APPARATET

Traek altid stikket ud af apparatet farst.

Brug kun en fugtig svamp til at renggre motorenheden.

Motorenheden ma aldrig leegges i vand eller komme under rindende vand.
Skalen, den nedre og gvre kniv og laget kan alle vaskes i opvaskemaskinen.



Atencion: Junto a este aparato viene un libro
de instrucciones de seguridad LS-123456.
Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea
atentamente este libro y consérvelo.

1. DESCRIPCION

1 Unidad del motor 4 Cuchillas inferiores
2 Tapa 5 Recipiente
3 Cuchillas superiores 6 Eje fijo

2. USO DEL APARATO

e Antes de usarlo por primera vez, lave el recipiente, las cuchillas y la tapa con agua tibia.
ATENCION: NO SUMERJA LA UNIDAD DEL MOTOR NI LA PONGA BAJO UN CHORRO DE AGUA. Lavela
con un pafo hdmedo y séquela con cuidado.

e Coloque la cuchilla superior sobre la cuchilla inferior y péngala en la posicion bloqueada
girdndola en sentido antihorario (fig.1).

e Instale las cuchillas superior e inferior sobre el eje fijo en el recipiente (fig.2).

® \lierta los ingredientes y bloquee la tapa (fig.3).

® Coloque la unidad del motor sobre el conjunto girandola ligeramente.

e Enchufe el aparato y pulse el botdn de inicio, sujetando al mismo tiempo el dispositivo por la
unidad del motor.

e Cuando termine la preparacion, suelte el bot6n, desenchufe el aparato y espere hasta que las
cuchillas se detengan completamente.

® Quite la unidad del motor, la tapa y las cuchillas para verter la preparacion. Puede separar la
cuchilla superior de la cuchilla inferior girandola en sentido horario y tirando de ella hacia
arriba.

Notas:

Cuando ponga liquidos, no sobrepase nunca 0,4 I.

Ingredientes Cantidad max. Velocidad max.
Perejil 30g 10's
Cebollas 200 g A impulsos
Chalotes 200 g A impulsos
Ajo 150 g 5s
Biscotes 20g 15s
Almendras 100 g 10s
Avellanas 100 g 10s
Nueces 100 g 10s
Gruyere 100 g 15s
Huevo duro 200 g 5-10 s
Jamén cocido 200 g 15s
Carne de ternera 200 g 10-15 s
gl ey | gty

PRECAUCION: ESTE APARATO ESTA DISENADO PARA UN USO INTERMITENTE. UTILICELO A
IMPULSOS.

PRECAUCION: NO PONGA EN MARCHA EL APARATO CUANDO ESTE VACIO Y NO LO HAGA
FUNCIONAR DURANTE MAS DE 10 SEGUNDOS DE MANERA CONTINUA.

3. LIMPIEZA DEL APARATO

Desenchufe siempre el aparato antes de limpiarlo.

Utilice solo una esponja himeda para limpiar la unidad del motor.

No la introduzca nunca en agua ni la ponga bajo un chorro de agua corriente.

El recipiente, la cuchilla inferior, la cuchilla superior y la tapa se pueden lavar en el lavavajillas.



ETTEVAATUST: LS-123456 ohutusnouded on seadme
osa. Lugege need enne uue seadme esmakasutust
hoolikalt labi. Hoidke neid kohas, kus need on
hiljem holpsasti leitavad ja kasutatavad.

1. KIRJELDUS

1 Mootoriosa 4 Alumine loiketera
2 K_aas 5 Nou
3 Ulemine loiketera 6 Fikseeritud voll

2. SEADME KASUTAMINE

e Enne esmakasutust peske néu, lGiketerad ja ndu kaas leige veega. TAHELEPANU: ARGE KASTKE
MOOTORIOSA VETTE EGA PANGE SEDA VOOLAVA VEE ALLA. Puhastage niiske lapiga, kuivatage
hoolikalt.

e Pange ilemine lGiketera alumise lGiketera peale ja fikseerige need vastupdeva keerates
lukustatud asendisse (joonis 1).

o Seadke iilemine ja alumine lGiketera nou fikseeritud véllile (joonis 2).

® Valage toiduained sisse ja lukustage kaas (joonis 3).

e Paigaldage kokkupandud seadmele mootoriosa, seda veidi keerates.

o (Jhendage seade vooluvdrku ja vajutage kiivitusnuppu, hoides samal ajal seadme mootoriosast.

o Tootlemisel oppedes vabastage nupp, iihendage seade vooluvdrgust lahti ja oodake, kuni
loiketerad taielikult peatuvad.

o Toodeldud toidu viljavalamiseks eemaldage mootoriosa, kaas ja loiketerad. Ulemise Giketera
eemaldamiseks alumisest keerake seda péripdeva ja tommake neid laiali.

Mérkused

Vedelike korral drge iiletage 0,4 | kogust.

Koostisained Maksimaalne kogus Maksimaalne kiirus
Petersell 30g 10's
Sibul 200 g Impulssidega
Salottsibul 200 g Impulssidega
Kiitislauk 150 g 5s
Kuivikud 20g 15s
Mandlid 100 g 15s
Sarapuupdhklid 100 g 10s
Kreeka pahklid 100 g 10s
Gruyere'i juust 100 g 15
Kdvaks keedetud muna 200 g 5-10's
Keedusink 200 g 15s
Biifsteek 200 g 10-15s
Vi ja mesi 150 g void ja300 g mett 35 SEES / 2 min VALJAS

ETTEVAATUST: SEADE ON KONSTRUEERITUD KATKENDLIKULT KASUTAMISEKS.

KASUTAGE SEADET IMPULSSMEETODIL.

ETTEVAATUST: ARGE KAIVITAGE SEADET, KUI SEE ON TUHI, SAMUTI KORRAGA MITTE
KAUEMAKS KUTI 10 SEKUNDIKS.

3. SEADME PUHASTAMINE

Koigepealt eemaldage alati seade vooluvdrgust.

Kasutage mootori puhastamiseks ainult niisket kdsna.
Arge pange mootoriosa kunagi vette ega voolava vee alla.
Noud, alumist loiketera, ilemist lGiketera ja kaant vdib pesta ndudepesumasinas.

PALUN



HUOMIO: turvallisuusohjeet LS-123456 ovat
osa laitetta. Lue ne huolellisesti ennen uuden
laitteen ensimmaista kayttokertaa. Sailyta ne
paikassa, josta loydat ne myohempia tarpeita
varten.

1 Moottori
2 Kansi
3 Ylemmit terat

2. LAITTEEN KAYTTO

® Pese kulho, terdt ja kulhon kansi haalealla vedelld ennen ensimmaista kdyttokertaa. HUOMIO:
ALA UPOTA MOOTTORIOSAA VETEEN TAI PIDA SITA VEDEN ALLA. Puhdista kostealla liinalla,
kuivaa huolellisesti.

® Aseta ylempi terd alemman terdn péalle ja lukitse ne yhteen kiertdmalla niitd vastapdivddn (Kuva 1).

e Kiinnitd ylempi ja alempi terd kulhon kiintedédn karaan (Kuva 2).

® Kaada ainekset kulhoon ja sulje kansi (Kuva 3).

e Aseta moottoriosa kokoonpanoon kiertamalld sitd hieman.

® Kytke laite pistorasiaan ja paina kdynnistyspainiketta, pidd samalla kiinni moottoriosasta.

e Valmistuksen pdatteeksi vapauta painike, irrota laite pistorasiasta ja odota, kunnes terdt ovat
pysdhtyneet kokonaan.

® Poista moottoriosa, kansi ja terdt, jotta voit kaataa valmiin seoksen pois. Voit irrottaa ylemman
terdn alemmasta terdstd kiertdmalld sitd vastapdivddn ja vetamalld sen irti.

Huomautukset:

Laitteeseen saa kaataa enintddn 0,4 litraa nestettd.

4 Alemmat terdt
5 Kulho
6 Kiinted kara

Ainekset Enimmaismaara Suurin nopeus
Persilja 30g 10's
Sipuli 200 g Sykayksittdin
Salottisipulit 200 g Sykayksittdin
Valkosipuli 150 g 5s
Korput 20g 15s
Mantelit 100 g 15s
Hasselpahkinat 100 g 10's
Saksanpahkinat 100 g 10s
Gruyere-juusto 100 g 15s
Kovaksi keitetty muna 200 g 5-10's
Keittokinkku 200 g 15s
Naudanpaisti 200 g 10-15s
Hunajavoi 150 g voita ja 300 g hunajaa | 3 s paalld/2 min pois paaltd

HUOMIO: TAMA LAITE ON SUUNNITELTU JAKSOTTAISEEN KAYTTOON. KAYTA LAITETTA
SYKAVKSITTAIN. - "
HUOMIO: ALA KAYTA LAITETTA TYHJANA TAI YLI 10 SEKUNTIA YHTAJAKSOISESTL

3. LAITTEEN PUHDISTAMINEN

Irrota laite aina ensin pistorasiasta.

Kdytd moottoriosan puhdistamiseen pelkkdd kosteaa sienta.

Ald koskaan laita sitd veteen tai juoksevan veden alle.

Kulho, alempi terd ja ylempi terd sekd kansi voidaan pestd astianpesukoneessa.



FIGYELEM: az LS-123456 biztonsagi
ovintézkedések a késziilék részét képezik. A
késziillék els6 hasznalata elott figyelmesen
olvassael. Olyan helyen tarolja, ahol megtalalja,
és késobb el6 tudja venni.

1 Motoregység 4 Als6 pengék
2 Fed6 5 Tal
3 Fels6 pengék 6 ROgzitett tengely

2. A KESZULEK HASZNALATA

+ Az elsé hasznalat el6tt mosogassa el az edényt, a pengéket és az edény fedelét langyos
vizzel. FIGYELEM: NE MERITSE VIZBE, ILLETVE NE TEGYE ViZ ALA A MOTOREGYSEGET. Nedves
ruhdval tisztitsa meg, 6vatosan széritsa meg..
ellenkezé iranyba torténd elforgatassal (1. abra).

+ Helyezze afelsé és alsé pengéket az edényben a régzitett tengelyre (2. abra).

« Tegye bele a hozzavaldkat, és zérja le a fedelet (3. dbra).

+ Helyezze a motoregységet a rogzitére, és enyhén forditsa el.

« Csatlakoztassa a késziiléket, nyomja meg az inditdgombot, és egyidejlileg tartsa a késztiléket
a motoregységnél.

+ Az elkészités végén engedje el a gombot, huzza ki a készliléket, és varjon, amig a pengék
teljesen leallnak.

« Vegye le a motoregységet, a fedelet és a pengéket, és toltse ki a készitményt. A felsé pengét
leveheti az alsé pengérdl ugy, hogy elforditja az dramutatd jarasaval megegyezé iranyba, és
lehtzza.

Megjegyzések:

A folyadékok soha ne haladjdk meg a 0,4 I-t.

Hozzavalok Max. mennyiség Max. sebesség
Petrezselyem 309 10 mp
Hagyma 200g Huvelyesek
Mogyoréhagyma 2009 Huvelyesek
Fokhagyma 1509 5mp
Kétszersult 209 15 mp
Mandula 1009 15 mp
Mogyord 1009 10 mp
Di6 1009 10 mp
Gruyere 1009 15 mp
Keményre fétt tojas 2009 5-10 mp
Fétt sonka 2009 15mp
Marhapecsenye 2009 10-15mp
Vaj & méz 150 g vaj & 300 g méz 3 mp ON/2 mp OFF

FIGYELEM: A KESZULEK IPARI HASZNALATRA NEM ALKALMAS. KERJUK, A KESZULEKET
IMPULZUSOKBAN MUKODTESSE.

FIGYELEM: NE UZEMELTESSE AZ EGYSEGET, HA URES, VAGY FOLYAMATOSAN 10
MASODPERCNEL TOVABB.

3. AKESZULEK TISZTITASA

El6sz6r huzza ki a késziilék csatlakozéddugojat.
Csak nedves szivacsot hasznaljon az egység tisztitasahoz.

Soha ne helyezze a késziiléket vizbe, illetve ne tegye folyd viz ala.

Az edény, az also és felsé penge és a fedél mosogatégépben mosogathatd.

d



UZMANIBU! Piesardzibas pasakumi LS-123456
ir ierices neatnemama sastavdala. Pirms ierices
pirmas lietoSanas reizes rupigi izlasiet tos!
Glabajiet tos vieta, kur vélak varésiet erti atrast
un izlasit.

1. APRAKSTS

1 Motora nodalijums 4 Apakséjie asmeni
2 Vaks 5 Trauks
3 Augséjie asmeni 6 Fikséta ass

2. IERICES LIETOSANA

Pirms pirmas lietosanas reizes nomazgajiet trauku, asmenus un trauka vaku remdena Gdeni.
UZMANIBU! NEIEGREMDEJIET MOTORA NODALIJUMU UDENT UN NELIECIET TO ZEM TEKOSA
UDENS. Tiriet ar mitru lupatinu; rapigi nosusiniet.

Uzlieciet augséjo asmeni uz apakséja asmens un nofikséjiet tos, pagriezot preté&ji
pulkstenraditaja kustibas virzienam (1. att.).

lelieciet augséjos un apakséjos asmenus trauka uz fiksétas ass (2. att.).

leberiet sastavdalas un noslédziet vaku (3. att.).

Novietojiet motora nodalijumu uz korpusa, to nedaudz pagriezot.

lespraudiet ierices stravas vadu un nospiediet starta pogu, vienlaikus pieturot ierici aiz
motora nodalijuma.

Kad sastavdalas ir samaltas, atlaidiet pogu, atvienojiet ierices stravas vadu un pagaidiet, lidz
asmeni ir pilniba apstajusies.

Lai no trauka izbértu pagatavotas sastavdalas, vispirms nonemiet motora nodalijumu,
vaku un asmenus. Augséjos asmenus no apakséjiem asmeniem var atdalit, pagriezot tos
pulkstenraditaja kustibas virziena un pavelkot uz augsu.

Piezimes.

Nelejiet trauka skidrumus vairak par 0,4 I.

Sastavdalas Maks. daudzums Maks. atrums
Pétersili 309 10 sek.
Sipoli 2009 Ar pulsésanu
Salotes 2009 Ar pulsésanu
Kiploks 1509 5 sek.
Sausini 209 15 sek.
Mandeles 100g 15 sek.
Lazdu rieksti 1009 10 sek.
Valrieksti 1009 10 sek.
Grijé siers 1009 15 sek.
Cieti varitas olas 2009 5-10 sek.
Varits skinkis 2009 15 sek.
Liellopa steiks 2009 10-15 sek.

Sviests un medus

150 g sviestaun 300 g
medus

3 sekundes IESLEGTS /
2 minates IZSLEGTS

UZMANIBU! SI IERICE DARBOJAS AR PARTAUKUMIEM. LUDZAM DARBINAT IERICI AR

PULSESANU.

UZMANIBU! NEDARBINIET TUKSU IERICI UN NEDARBINIET IERICI BEZ APSTAJAS ILGAK

PAR 10 SEKUNDEM.

3. IERICES TIRISANA

Vispirms atvienojiet ierices stravas vadu no kontaktligzdas.

Motora nodalijuma tirisanai izmantojiet tikai mitru sakli.
Nekad nelieciet nodalijumu Gdeni vai zem tekosa tdens.

Trauku, apak$éjos asmenus, augséjos asmenus un vaku var mazgat trauku mazgajamaja

masina.

Q



DEMESIO: saugos instrukcijos LS 123456
yra prietaiso dalis. Atidziai jas perskaitykite
pries pirma karta naudodami nauja prietaisa.
Laikykite jas tokioje vietoje, kur jus galésite jas
rasti ir perskaityti véliau.

1. APRASYMAS

1 Variklio blokas 4 Apatiniai peiliai
2 Dangtis 5 Dubuo
3 Virsutiniai peiliai 6 Fiksuotas velenas

2. PRIETAISO NAUDOJIMAS

+ Pries naudodami pirma karta, iSplaukite dubenélj, peilius ir dubenélio dangtj siltu vandeniu.
DEMESIO: NENARDINKITE ARBA NELAIKYKITE VARIKLIO BLOKO VANDENYJE. Nuvalykite
drégnu skuduréliu, kruopsciai nusausinkite.

« Uzdékite virsutinj peilj ant apatinio peilio ir jj uzfiksuokite sukdami pries laikrodZio rodykle
(1 pav.).

« Pritvirtinkite virSutinj ir apatinj peilius ant fiksuoto veleno dubenélyje (2 pav.).

« Supilkite ingredientus ir uzfiksuokite dangtelj (3 pav.).

« Uzdékite variklio bloka ant prietaiso Siek tiek jj pasukdami.

« Jjunkite prietaisa j tinkla ir paspauskite START mygtuka, tuo pat metu laikydami prietaisg uz
variklio bloko.

+ Gamybos pabaigoje atleiskite mygtuka, atjunkite prietaisa nuo tinklo ir palaukite, kol
peiliai visiskai sustos.

+ Nuimkite variklio bloka, dangtj ir peilius tam, kad galétuméte ispilti gaminj. Virsutinj peilj nuo
apatinio peilio galite atskirti sukdami jj pagal laikrodZio rodykle ir traukdami j virsy.

Pastabos:

skysciy kiekis negali virsyti 0,4 |.

Ingredientai Maks. kiekis Maks. greitis
Petrazolés 309 10s
Svogunai 2009 Impulsy rezimu
Svogunéliai 2009 Impulsy rezimu
Cesnakas 150 g 5s
Dziaveésiai 209 155
Migdolai 1009 15s
Lazdyno riesutai 1009 10s
Graikiniai riesutai 1009 10s
Griujerio saris 1009 15s
Kietai virtas kiausinis 200g 5-10s
Virtas kumpis 2009 155
Jautienos kepsnys 2009 10-15s

Sviestas ir medus

150 g sviesto ir
300 g medaus

3s))./2minlS).

DEMESIO: SIS PRIETAISAS SKIRTAS NAUDOTI SU PERTRUKIAIS. JUNKITE PRIETAISA

IMPULSAIS.

DEMESIO: NEEKSPLOATUOKITE PRIETAISO, KAI JIS TUSCIAS ARBA NEPERTRAUKIAMAI
ILGIAU NEI 10 SEKUNDZIY.

3. PRIETAISO VALYMAS

Visada pirmiausia atjunkite prietaisa nuo tinklo.
Nuvalykite variklio bloka tik drégna kempine.

Niekada nekiskite prietaiso j vandenj arba po tekanciu vandeniu.

Dubuo, apatinis peilis, virdutinis peilis ir dangtis gali bati plaunami indaplovéje.

Q



FORSIKTIG: Forebyggende tiltak for LS-123456 er
en del av apparatet. Les dem ngye for du bruker
det nye apparatet for forste gang. Oppbevar dem
pa et sted hvor du kan finne dem og henvise til
dem senere.

1. BESKRIVELSE

1 Motorenhet
2 Lokk
3 @vre blader

2. BRUK AV APPARATET

e For forste gangs bruk, vask bollen, bladene og lokket pa bollen med lunkent vann. 0BS: IKKE
SENK MOTORENHETEN ELLER LEGG DEN I VANN. Rengjer med en fuktig klut, terk den ngye.

e Sett den gvre kniven inn i nedre blad, og bring den til en last posisjon ved & vri mot klokken
(figur 1).

e Monter de pvre og nedre bladene pa den faste akselen i bollen (figur 2).

e Hell i ingrediensene og fest lokket (figur 3).

e Plasser motorenheten pa enheten ved a vri den litt.

e Sett stgpslet i kontakten, og trykk pa startknappen, samtidig som du holder apparatet i
motorenheten.

e Pa slutten av tilberedningen, slipp knappen, trekk ut stgpselet og vent til knivene stopper
fullstendig.

e Fjern motorenheten, lokket og bladene for & helle ut blandingen. Du kan skille det gvre bladet
fra det nedre bladet ved & dreie den med klokken og trekke den opp.

Merknader:

Vasker mé aldri overstige 0,4 L.

4 Lavere blader
5 Bolle
6 Fast aksel

Ingredienser Maks. mengde Maks. varighet
Persille 30g 10 sek
Lok 200 g I flere omganger
Sjalottlek 200 g I flere omganger
Hvitlok 150 g 5 sek
Kavringer 20g 15 sek
Mandler 100 g 10 sek
Hasselngtter 100 g 10 sek
Valngtter 100 g 10 sek
Hvitost 100 g 15 sek
Hardkokt egg 200 g 5-10 sek
Kokt skinke 200 g 15 sek
Biff 200 g 10-15 sek
Smor og honning ;383 ;[::r:i?lg 3 sek PA / 2 min AV

FORSIKTIG: Dette apparatet er laget til periodisk bruk. Kjor apparatet i flere omganger.
ADVARSEL: Ikke bruk enheten nar den er tom eller lengre enn 10 sekunder kontinuerlig.

3. RENGIGRING AV APPARATET

Trekk alltid ut stepselet forst.

Bruk kun en fuktig svamp til & rengjgre motorenheten.

Aldri legg den i vann eller under rennende vann.

Bollen, det lavere bladet, det gvre bladet og lokket kan alle vaskes i oppvaskmaskinen.



Let op: bij dit apparaat wordt een boekje met
veiligheidsvoorschriften (LS-123456) geleverd.
Neem dit boekje aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar het nadien
zorgvuldig.

1. BESCHRIJVING

1 Motoreenheid 4 Onderste mes
2 Deksel 5 Kom
3 Bovenste mes 6 Vaste as

2. HET APPARAAT GEBRUIKEN

e Voor ingebruikname, was de kom, de messen en het deksel van de kom met lauw water.
OPGELET: DOMPEL DE MOTOREENHEID NIET IN WATER. Reinig met een vochtige doek en veeg
vervolgens grondig droog.

 Plaats het bovenste mes op het onderste mes en draai tegen de klok in om het te vergrendelen
(Afb. 1).

® Bevestig het bovenste en onderste mes op de vaste as in de kom (Afb. 2).

® Doe de ingrediénten in de kom en zet het deksel vast (Afb. 3).

® Maak de motoreenheid op het geheel vast door het lichtjes te draaien.

o Steek de stekker in het stopcontact en druk op de startknop terwijl het apparaat bij de
motoreenheid vasthoudt.

® Na het einde van de bereiding, laat de knop los, haal de stekker uit het stopcontact en wacht
totdat de messen tot een volledige stilstand zijn gekomen.

® Haal de motoreenheid, het deksel en de messen af om de bereiding uit te gieten. U kunt het
bovenste mes van het onderste mes losmaken door het met de klok mee te draaien en omhoog
te duwen.

Opmerkingen:

Voor vloeistoffen, overschrijd nooit 0,4 L.

Ingrediénten Max. hoeveelheid Max. snelheid
Peterselie 30g 10 seconden
Ui 200 g In impulsen
Sjalotten 200 g In impulsen
Knoflook 150 g 5 seconden
Beschuit 20g 15 seconden
Amandelen 100 g 10 seconden
Hazelnoten 100 g 10 seconden
Walnoten 100 g 10 seconden
Gruyeére 100 g 15 seconden
Hard gekookt ei 200 g 5-10 sec
Gekookte ham 200 g 15 seconden
Biefstuk 200 g 10-15 sec
Boter en honing 150 g boter en 300 g honing 3 sec AAN / 2 min UIT

OPGELET: DIT APPARAAT IS ONTWORPEN VOOR EEN INTERMITTERENDE WERKING. GEBRUIK

HET APPARAAT MET IMPULSEN.
OPGELET: GEBRUIK HET APPARAAT NIET LEEG OF LANGER DAN 10 SECONDEN ONONDERBROKEN.

3. HET APPARAAT SCHOONMAKEN

Haal altijd de stekker uit het stopcontact.

Maak de motoreenheid alleen schoon met een vochtige doek.
Plaats het nooit in water of onder stromend water.

De kom, het onderste mes, het bovenste mes en het deksel zijn allen vaatwasserbestendig.

N



UWAGA: Zasady bezpieczenstwa LS-123456
stanowia czes¢ urzadzenia. Przed pierwszym
uzyciem nowego urzadzenia nalezy sie z nimi
doktadnie zapoznaé. Nalezy je przechowywaéw
latwo dostepnym miejscu w celu ewentualnego
uzycia w pozniejszym terminie.

1 Bloksilnika 4 Ostrza dolne
2 Pokrywa 5 Misa
3 Ostrza gorne 6 Trzpien

2. UZYWANIE URZADZENIA

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ w letniej wodzie mise, ostrza i pokrywe misy. UWVAGA:
BLOKU SILNIKA NIE WOLNO ZANURZAC W WODZIE ANl WKEADAC POD WODE. Nalezy go
wyczysci¢ wilgotna Sciereczka i doktadnie wytrze¢ do sucha.

+ Zatozy¢ ostrze goérne na ostrze dolne i zablokowac je przez przekrecenie go w lewo
(przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara) (Rys. 1).

« Zamontowac ostrza gérne i dolne na trzpien w misie (Rys. 2).

+ Wla¢ sktadniki i zatozy¢ oraz zablokowa¢ pokrywke (Rys. 3).

+ Natozyc i lekko przekreci¢ blok silnika.

+ Podfaczy¢ urzadzenie do zasilania i nacisna¢ przycisk wtaczajacy, trzymac urzadzenie za blok
silnika.

+ Po zakoniczeniu miksowania nalezy pusci¢ przycisk, odtaczy¢ urzadzenie od zasilania (wyjac
wtyczke z kontaktu) i odczekag, az ostrza catkowicie sie zatrzymaja.

« Zdjac blok silnika i pokrywke, wyja¢ ostrza i przela¢ zmiksowane produkty. Aby odtgczyc
ostrze gorne od ostrza dolnego, nalezy przekrecic je w prawo (zgodnie z kierunkiem ruchu
wskazéwek zegara) i pociggnac do gory.

Uwagi:

W przypadku ptynéw, nigdy nie nalezy przekraczac 0,4 I.

Sktadniki Maks. ilos¢ Maks. predkos¢
Pietruszka naciowa 309 10 sek.
Cebula 2009 Pulsacyjnie
Szczypiorek 2009 Pulsacyjnie
Czosnek 1509 5 sek.
Suchary 209 15 sek.
Migdaty 100g 15 sek.
Orzechy laskowe 1009 10 sek.
Orzechy wtoskie 1009 10 sek.

Ser Gruyere 1009 15 sek.
Jajko na twardo 2009 5-10 sek.
Szynka gotowana 2009 15 sek.
Befsztyk 2009 10-15 sek.
Masto z miodem 150 g masta i 300 g miodu 3 Sn:l; aﬁ;ﬁzg:é

OSTROZNIE: TO URZADZENIE ZAPROJEKTOWANO DO PRACY PRZERYWANEJ. PROSIMY
UZYWAC URZADZENIA PULSACYJNIE.

OSTROZNIE: NIE NALEZY WEACZAC PUSTEGO URZADZENIA. NIE WLACZAC NA DLUZE)
NIZ 10 SEKUND BEZ PRZERWY.

3.CZYSZCZENIE URZADZENIA

Najpierw urzadzenie nalezy zawsze odfaczy¢ od zasilania.

Do czyszczenia bloku silnika nalezy uzywac wytacznie wilgotnej gabki.

Nigdy nie nalezy zanurzac¢ urzadzenia w wodzie ani wktada¢ pod biezaca wode.
Mise, ostrze dolne, ostrze gérne i przykrywke mozna my¢ w zmywarce.



ATENTIE: instructiunile privind siguranta LS-
123456 fac parte din aparat. Cititi-le cu atentie
inainte de a utiliza noul aparat pentru prima
data. Pastrati-le intr-un locin care le puteti gasi
si le puteti consulta mai tarziu.

1. DESCRIERE

1 Corpul motorului 4 Lame inferioare
2 Capac 5 Vas
3 Lame superioare 6 Axfix

2. UTILIZAREA APARATULUI

Tnainte de prima utilizare, spalati vasul, lamele si capacul vasului cu apa caldutd. ATENTIE:
NU SCUFUNDATI CORPUL MOTORULUI IN APA SI NU-L PUNETI SUB JET DE APA. Stergeti cu o
lavetd umeda, uscati cu atentie.

Puneti lama superioara pe lama inferioara si aduceti-le in pozitia de blocare prin rotire in sens
antiorar (Fig.1).

Potriviti lamele superioara si inferioard pe axul fix in vas (Fig.2).

Introduceti ingredientele si blocati capacul (Fig.3).

Amplasati corpul motorului pe ansamblu, rotindu-l usor.

Conectati aparatul la priza electrica si apasati pe butonul de pornire, tinand in acelasi timp
aparatul de corpul motorului.

La sfarsitul prepararii, eliberati butonul, scoateti aparatul din prizd si asteptati pana cand
lamele se opresc complet.

Scoateti corpul motorului, capacul si lamele pentru a turna preparatul. Puteti separa lama
superioara de lama inferioara, rotind-o in sens orar si trégand-o in sus.

Note:

Pentru lichide, nu depasiti niciodata 0,4 1.

Ingrediente Cantitate max. Viteza max.
Patrunjel 309 10 sec.
Ceapd 2009 Cu impulsuri
Ceapa esalota 2009 Cu impulsuri
Usturoi 1509 5 sec.
Pesmeti 209 15 sec.
Migdale 1009 15 sec.
Alune 1009 10 sec.
Nuci 1009 10 sec.
Gruyere 1009 15 sec.
Ou fiert tare 2009 5-10 sec.
Sunca fiarta 2009 15 sec.
Friptura de vita 2009 10-15 sec.
Unt si miere 150 g unt si 300 g miere 3 sec. pornit / 2 min. oprit

ATENTIE: ACEST APARAT ESTE DESTINAT PENTRU UTILIZARE INTERMITENTA. VA RUGAM
SA UTILIZATI APARATUL CU IMPULSURI.

ATENTIE: NU UTILIZATI APARATUL FARA INGREDIENTE SAU PENTRU O DURATA MAI
MARE DE 10 SECUNDE iN CONTINUU.

3. CURATAREA APARATULUI

Scoateti intotdeauna mai intai aparatul din priza.

Utilizati numai un burete umed pentru a sterge corpul motorului.

Nu introduceti niciodatd corpul motorului in apd sau sub jetul de apa de la robinet.
Vasul, lama inferioara, lama superioara si capacul se pot spala in masina de spalat vase.

Q



OPREZ: Bezbednosne mere LS-123456 su
sastavni deo proizvoda. Pre prve upotrebe
novog proizvoda, pazljivo ih procitajte. Drzite
ih na mestu gde ih mozete pronaci da biste ih
mogli koristiti za buduce potrebe.

1 Jedinica motora 4 Donja seciva
2 Poklopac 5 Posuda
3 Gornja seciva 6 Fiksna osovina

2. UPOTREBA APARATA

« Pre prvog korié¢enja operite posudu, setiva i poklopac posude mlakom vodom. PAZNJA:
JEDINICU MOTORA NEMOJTE DA POTAPATE U VODU | STAVLJATE POD VODU. Cistite vlaznom
krpom i pazljivo osusite.

« Stavite gornje secivo na donje secivo i okretanjem u smeru suprotnom smeru kretanja
kazaljki na satu namestite u zakljucan polozaj (sl. 1).

- Stavite gornja i donja seciva na fiksnu osovinu u posudi (sl. 2).

« Stavite sastojke i zakljucajte poklopac (sl. 3).

« Stavite jedinicu motora na demontaznu posudu uz lagano okretanje.

« Ukljucite aparati pritisnite taster za pokretanje, istovremeno drzeci aparat za jedinicu motora.

+ Posle zavrietka obrade, otpustite taster, iskljucite aparat i sacekajte da se seciva potpuno
zaustave.

« Skinite jedinicu motora, poklopac i seciva da biste izlili obradene sastojke. Gornje secivo
mozete da odvojite od donjeg seciva okretanjem u smeru kretanja kazaljki na satu i
povlacenjem navise.

Napomene:

Za te¢nosti nemojte nikada da prekoracite 0,4 I.

Sastojci Max. kolic¢ina Max. brzina
Persun 309 10 sek.
Crni luk 2009 U pulsnom rezimu
Crveni luk 2009 U pulsnom rezimu
Beli luk 1509 5 sek.
Dvopek 209 15 sek.
Bademi 100g 15 sek.
Lesnici 1009 10 sek.
Orasi 1009 10 sek.
Grijer sir 1009 15 sek.
Tvrdo kuvano jaje 2009 5-10sek.
Kuvana Sunka 2009 15 sek.
Govedi odrezak 2009 10- 15 sek.

3 sek. UKLJUCENO/

Maslac i med 150 g maslacai 300 g meda 2 sek. ISKLIUCENO

OPREZ: OVAJ APARAT JE KONSTRUISAN ZA NAIZMENICNU UPOTREBU. MOLIM VAS
UPOTREBLJAVAJTE APARAT U PULSNOM REZIMU.

OPREZ: NEMOJTE KORISTITI APARAT KADA JE PRAZAN ILI DUZE OD 10 SEKUNDI
KONTINUIRANO.

3. CISCENJE APARATA

Uvek prvo iskljucite aparat iz struje.

Za cis¢enje jedinice motora koristite samo vlazni sunder.

Jedinicu motora nemoijte nikada da stavljate u vodu ni pod mlaz tekuce vode.

Posuda, donje secivo, gornje secivo i poklopac mogu da se peru u masini za pranje sudova.



UPOZORNENIE: Bezpecnostné opatrenia pre
LS-123456 su sucastou zariadenia. Pred prvym
pouzitim vasho zariadenia si pozorne precitajte
tieto pokyny. Uchovavajte ich na mieste, kde
ich mozete neskor najst a pozriet sa do nich.

1 Motorova jednotka 4 Spodné Cepele
2 Veko 5 Miska
3 Horné cepele 6 Pevny hriadel

2. POUZIVANIE SPOTREBICA

+ Pred prvym pouzitim umyte misku, cepele a veko nadoby s vlaznou vodou. UPOZORNENIE:
NEPONARAJTE A NEDAVAJTE POD VODU MOTOROVU JEDNOTKU PRISTROJA. Cistite vihkou
handri¢kou, dokladne osuste.

+ Nasadte hornu cepel na spodnu cepel a zablokujte otdcanim proti smeru hodinovych
ruciciek (Obr. 1).

+ Nasadte hornt a spodnt cepel na pevny hriadel v miske (Obr. 2).

+ Nalejte prisady a zaistite veko (Obr. 3).

+ Polozte motorovu jednotku na zostavu lahkym pootocenim.

+ Zapojte zariadenie do zastrcky a stlacte tlacidlo Start, zéroven pridrziavajte spotrebic za
motorovu jednotku.

+ Na konci pripravy uvolnite tlacidlo, odpojte spotrebi¢ a pockajte az do tpIného zastavenia
cepeli.

« Vlyberte motorovu jednotku, veko, ¢epele a vylejte pripravok. Mézete oddelit hornu ¢epel od
spodnej Cepele v smere hodinovych ruciciek a vytiahnutim nahor.

Poznamky:

Pre kvapaliny nikdy neprekrocte 0,4 I.

Prisady Max. mnozstvo Max. rychlost
Petrzlen 309 10s
Cibula 2009 V pulzoch
Salotka 2009 V pulzoch
Cesnak 1509 5s
Suchare 209 155
Mandle 1009 15s
Lieskové orechy 1009 10s
Vlasské orechy 1009 10s
Syr gruyere 1009 15s
Vajce na tvrdo 2009 5-10s
Varend Sunka 2009 155
Hovadzi steak 2009 10-15s
Maslo a med 150 g masla a 300 g medu 3sZAP/2minVYP

UPOZORNENIE: TENTO PRISTROJ JE URCENY NA PRERUSOVANE POUZITIE. SPUSTAJTE
SPOTREBIC V IMPULZOCH.

UPOZORNENIE: NESPUSTAJTE PRISTROJ, AK JE PRAZDNY ALEBO NEPRETRZITE DLHSIE
AKO 10 SEKUND.

3. CISTENIE SPOTREBICA

Najprv pristroj vzdy odpojte.

Pouzivajte iba navlhéenu $pongiu na ¢istenie motorovej jednotky.

Nikdy nedévajte do vody alebo pod te¢ticu vodu.

Misa, spodna ¢epel, horna ¢epel a veko mézu byt umyté v umyvacke riadu.



POZOR: prirocnik z varnostnimi ukrepi je del
napravelS-123456.Pred prvouporabo pozorno
preberite ta navodila. Shranite ga tako, da ga
imate v vsakem trenutku pri roki.

1 Motorna enota
2 Poklopec
3 Zgornji nozi

4 Spodnji nozi
5 Posoda
6 Fiksna os

2. UPORABA NAPRAVE

« Pred prvo uporabo operite posodo, noze in poklopec z toplo vodo. POZOR: NE POTAVLJAJTE
MOTOR IN GA NE DAJTE POD VODO. Cistite z vlazno krpo in temeljno osusite.

« Postavite zgornji noz na spodnji noz in ga postavite v zaklenjeni poloZaj z vrtenjem v
nasprotni smeri od urinega kazalca (sl. 1).

« Pritrditev zgornje in spodnje noze na fiksno os v posodi (sl. 2).

« Vlijte sestavine in zaklenite poklopec (sl. 3).

+ Postavite motor na sklop tako da ga rahlo obrnete.

+ Povezite napravo in pritisnite gumb za zagon, medtem ko drzite napravo za motor.

+ Po zaklju¢ku priprav, spustite gumb, odklopite napravo in pocakajte da se rezila
popolnoma ustavijo.

+ Odstranite poklopec, motor in noze za priprave da lahko vlijete sestavine. Lahko locite
zgornji noz od spodnjega noza z vrtenjem v smeri urinega kazalca in vle¢enjem navzgor.

Opombe:

Za tekocine, ne presegajte 0,4 litre.

Sestavine Maks. kolic¢ina Maks. hitrost
Petersilj 309 10 sek.
Cebula 2009 Zimpulzom
Smirek 2009 Zimpulzom
Cesen 1509 5 sek.
Piskot 209 15 sek.
Mandlji 1009 15 sek.
Lesniki 1009 10 sek.
Orehi 1009 10 sek.
Trdi sir 1009 15 sek.
Trdo kuhano jajce 2009 5-10 sek.
Kuhana $unka 2009 15 sek.
Biftek 2009 10-15 sek.
Maslo in med 150 g masla in 300 g meda 3 sek. vklop/2 min. izklop

POZOR: NAPRAVA JE NAMENJENA ZA OBRATOVANJE S PREKINITVIJO. PROSIMO
UPORABLJAJTE IMPULZNO FUNKCLJO.
POZOR: NE ZAGANJAJTE PRAZNO NAPRAVO ZA VEC KOT 10 SEKUND BREZ USTAVLJANJA.

3. CISCENJE NAPRAVE

Napravo vedno najprej odklopite.

Za ¢iscenje motorja uporabite mehko, rahlo vlazno krpo.

Nikoli naprave ne potapljajte v vodo ali pa jo dajte pod tekoco vodo.

Posoda, spodniji noz, zgornji noz in poklopec lahko operete v pomivalnem stroju.




VARNING! Sakerhetsforeskrifterna LS-123456
ar en del av apparaten. Lds noga igenom dem
innan du anvander din nya apparat for forsta
gangen. Spara dem pa en plats du kommer ihag
for framtida bruk.

1. BESKRIVNING

1 Motorenhet 4 Nedre skarblad
2 Lock 5 Skal
3 Ovre skirblad 6 Fast axel

2. ANVANDA APPARATEN

e Fore forsta anvandning, diska skalen, dess lock och skirbladen i ljummet vatten. OBS! SANK
INTE NER MOTORENHETEN HELT ELLER DELVIS I VATTEN. Rengor med en fuktad trasa och lat
sedan torka ordentligt.

e Placera det Gvre skdrbladet pa det nedre skarbladet och las det pa plats genom att vrida det
moturs (bild 1).

® Montera de Gvre och nedre skarbladen pa den fasta axeln i skalen (bild 2).

o Tillsdtt ingredienserna och las locket pa plats (bild 3).

e Placera motorenheten pa locket genom att vrida den nagot.

® Anslut apparaten till ett eluttag och tryck pa startknappen, medan du héller fast apparaten
via motorenheten.

e Nar tillredningen ar klar, slapp upp knappen, koppla ur apparaten fran eluttaget och vénta tills
skdrbladen har stannat helt och hallet.

e Ta bort motorenheten, locket och skdrbladen for att halla ur tillredningen. Du separerar de
Gvre skarbladen fran de undre skdrbladen genom att vrida dem medurs och sedan dra isar dem.

Obs!

Overskrid aldrig 0,4 liter for vatskor.

Ingredienser Max. médngd Max. hastighet

Persilja 30g 10 sek

Lok 200 g I pulsar
Schalottenlok 200 g I pulsar
Vitlok 150 g 5 sek
Skorpor 20g 15 sek
Mandlar 100 g 10 sek
Hasselnotter 100 g 10 sek
Valngtter 100 g 10 sek
Gruyére 100 g 15 sek
Hardkokt dgg 200 g 5-10 sek
Kokt skinka 200 g 15 sek
Notstek 200 g 10-15 sek
Smor och honung 1;30995?;:;121 3 sek PA/2 min AV

VARNING! DENNA APPARAT AR UTVECKLAD FOR PERIODISK ANVANDNING. KOR APPARATEN
MED PULSAR. _ ) ) ; )
VARNING! ANVAND INTE ENHETEN NAR DEN AR TOM ELLER LANGRE AN 10 SEKUNDER I TAGET.

3. RENGORA APPARATEN

Koppla alltid ur apparaten fran eluttaget forst.

Anvénd endast en fuktad svamp vid rengdring av motorenheten.

Placera aldrig motorenheten i vatten eller under rinnande vatten.
Skalen, det nedre och Gvre skdrbladet och locket kan kdras i diskmaskin.



UPOZORNENI: Bezpeénostni opatieni pro
LS-123456 jsou soucasti zarizeni. Prectéte
si pozorné tyto pokyny diive, nez zacnete
pouzivat zarizeni poprvé. Uchovavejte je na

misté, kde je mizete pozdéji najit a nahlédnout
do nich.

1 Motorova jednotka 4 Dolni ¢epele
2 Viko 5 Misa
3 Horni ¢epele 6 Pevna hiidel

2. POUZITi SPOTREBICE

. Pfed prvnim pouzitim umyjte misu, noze a viko misy s vlaznou vodou. UPOZORNENI:
NEPONORUJTE MOTOROVOU JEDNOTKU, NEBO JI NEDAVEJTE POD VODU. Vy¢istéte pomoci
navlhéeného hadfiku, peclivé osuste.

+ Nasadte horni ¢epel na spodni ¢epel a zablokujte otacenim proti sméru hodinovych rucicek
(Obr. 1).

+ Nasadte horni a dolni ¢epel na pevnou hfidel v mise (Obr. 2).

« Nalijte slozky a zajistéte viko (Obr. 3).

« PriloZte motorovou jednotku do sestavy lehkym pootocenim.

« PFipojte zafizeni a stisknéte tlacitko start, zaroven pridrzujte spotiebi¢ motorové jednotky.

+ Na konci piipravy uvolnéte tlacitko, odpojte spotiebic a vyckejte az do Gplného zastaveni
cepeli.

+ Vlyjméte motorovou jednotku, viko, cepele a vylijte pfipravek. Miizete oddélit horni ¢epel od
spodni cepele ve sméru hodinovych rucicek a vytazenim nahoru.

Poznamky:

Pro kapaliny nikdy nepiekrocte 0,4 I.

Ingredience Max. mnozstvi Max. rychlost
Petrzel 309 10s
Cibule 200g V pulsech
Salotka 2009 V pulsech
Cesnek 1509 5s
Suchary 209 15s
Mandle 100 g 15s
Liskové ofisky 1009 10s
Vlasské ofechy 1009 10s
Syr gruyere 100g 15s
Vejce natvrdo 2009 5-10s
Varend Sunka 2009 155
Hovézi steak 2009 10-15s
Méslo a med 150 g masla a 300 g medu 3sZAP/2minVYP

UPOZORNENI: TENTO PRISTROJ NENi URCEN PRO NEPRETRZITE POUZITI. SPOUSTEJTE
SPOTREBIC V PULSECH.

UPOZORNENI: NESPOUSTEJTE PRISTROJ, POKUD JE PRAZDNY NEBO NEPRETRZITE DELE
NEZ 10 SEKUND.

3. CISTENI PRISTROJE
Pristroj pred cisténim vzdy odpojte.
K ¢isténi motorové jednotky pouzivejte pouze navih¢enou houbu.

Nikdy ji nedavejte do vody nebo pod tekouci vodu.
Misu, spodni cepel, horni ¢epel a viko Ize myt v mycce nadobi.



DIKKAT: LS-123456 giivenlik onlemleri bu
cihazin bir parcasidir. Yeni cihazinizi ilk kez
kullanmadan once onlan dikkatle okuyun.
Onlann daha sonra bulabileceginiz ve
basvurabileceginiz bir yerde saklayin.

1. CIHAZIN TANIMI

1 Motor Unitesi 4 Alt bicaklar
2 Kapak 5 Dograma haznesi
3 Ust bigaklar 6 Merkezleme mili

Teknik Ozellikler
220-240V ~ 50/60 Hz
500W

2. KULLANIM SEKLI

« ilk kullanimdan &nce kapagi, dograma haznesini ve bicaklari sabunlu su ile yikayin. DIKKAT:
Motor blogunu kesinlikle suya sokmayiniz.

« Ust bicag kilit tirnaklar asagi dogru gelecek sekilde yerlestirip ok yéniinde ceviriniz. Bdylece
st bicak emniyetli bir bicimde alt bicaga yerlestirilmis olur (resim 1).

« Ust bicaga takilmis alt bicagi kabin icerisindeki milin {izerine oturtunuz (resim 2).

+ Malzemeyi koyunuz ve kapadi ok yontinde kilitleyerek yerlestiriniz (resim 3).

+ Motor lnitesini oturtunuz.

« Uriinain fisini prize takiniz, ayni anda motor Ginitesini tutarak calistirma diigmesine basiniz.

. Islem bittiginde fisi prizden cekiniz ve kapagd acmak ve bicaklarn ¢ikarmak icin Grinin
tamamen durmasini bekleyiniz.

- Motor Unitesini, kapagi ve bicagi cikartip malzemeyi alabilirsiniz. Ust bicagi cevirerek alt
bigaktan ayiriniz.

- DIKKAT: Bicaklar ¢ok keskindir sokme takma islemi sirasinda plastik kisimdan tutunuz.

Hatirlatma:

Siviile islem yapilirsa maksimum seviye 0,4 It olmalidir.

Asagidaki tabloda malzemeler ve hangi siirelerde ve hiz kademelerinde kullanilacaklari
verilmistir.

Maydanoz 309 10 saniye
Sogan 2009 Basip birakma
Sarimsak 1509 5 saniye
Galeta 209 15 saniye
Badem 1009 10 saniye
Findik ici 1009 10 saniye
Cevizigi 1009 10 saniye
Gravyer Peyniri 1009 15 saniye
Haslanmis Yumurta 200g 5-10 saniye
Biftek 2009 10-15 saniye
Pastirma 1009 30 saniye
Corba 041 30 saniye
Tereyad ve Bal 150 g tereyadi ve 300 g bal 23;:3'2’: }?Acl-l’ilil

7

DIKKAT: Bu iiriin araliki cahisma seklinde dizayn edilmistir. Bu sebeple “basip birakma
ozelligiyle anlik calistirma seklinde kullanmanizi 6neriyoruz.
DIKKAT: Uriinii bosken veya devamli olarak 10 saniyeden fazla calistirmayiniz.

3. CIHAZIN TEMIZLENMESi

Motor blogunu temizlemeden 6nce cihazin fisini her zaman prizden ¢ekin.

Motor blogunu suya daldirmayin veya sudan gecirmeyin. Blogu nemli bir bez ile temizleyin,
ozenle kurulayin.

Kap, kapak ve bicaklar bulasik makinasinin tst sepetinde yikanabilir.
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YBara! [lo uboro npunaay foAa€ETbCA iHCTPYKLiA
3 ekcnnyartauii LS-123456. lNepep nepuwum
BMKOPVCTaHHAM Npunajy yBa)KHO npoyntanre
iHCTPYKUil0O 3 eKcnayaTauii Ta 36epexitb ii y
AOCTYMHOMY Micui.

1 MoTopHuii 6nok
2 Kpuwka
3 BepxHin Hix

4 HWKHI HiX
5 Yawa
6 Hepyxomwuii Ban

2. BUKOPUCTAHHA NPUNARY

® [lepen NepLMm BUKOPUCTAHHAM MOMUITE Yally, HOXI | KpULLKY Yalwi B Tennii sogi. YBATA:
pen nep p Y, pULLKy A

HE 3AHYPIOMTE Y BOZY | HE 3AJILANTE NI NPOTOYHOIO BOLOKO MOTOPHW BIOK.
YucTiTb 1Oro BONOroI0 raHuipKoto, a MOTiM peTeslbHO BUCYLWIThb.

BcTaHOBITb BEpXHill Ha HWXKHIN HiX i 3adikcyiTe iX, MOBEPHYBLUM NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTpinkm (306. 1).

BcTaHOBITb BEPXHIl i HUXKHI HOXi Ha HepyXOMWIi Ban B YaLli (306. 2).

MoknaaiTb B ually MPOAYKTN XxapuyBaHHSA i 3aKpuiiTe KPULLKY (306. 3).

BcTaHOBITb MOTOPHMIA 610K Ha 6710K YalLi B 360pi, 31erka MoBepPHYBLUM #OrO.

MigkniouiTb Npunag Ao PO3eTKM i HAaTUCHITb KHOMKY 3armycKy. B Lei MOMeHT Tpumarite
npunag 3a MOTOPHWIA 6110K.

Micna 3aBepleHHA npouecy, BiANYCTITb KHOMKY, BiAKMIOYITb MNpunaj Big Mepexi
€NeKTPOXMBIIEHHSA Ta o4eKalTecs NOBHOI 3yNUHKN HOXIB.

3HiMiTb MOTOPHUI GIOK, KPULLKY i HOXi, W06 BUIAHATK 3MilaHi NpoAyKTu. B moxeTe
Bif'€HATV BEPXHIll HiX Bifj HYKHbOTO, MOBEPHYBLUM NOrO 3a rOAVHHNKOBOIO CTPINIKOIO Ta
NOTATHYBLUW Bropy.

Mpumitka:

[InA pianH HIKONK He NepeBuLLYITe MaKCUManbHy EMHICTb 0,4 1.

IHrpepieHTN Makc. KinbKictb Makc. wBNgKicTb
MeTpywka 30r 10 cek.
Linbyna 200r B imnynbcHomy pexumi
Wanot 200r B imnynbcHomy pexxumi
YacHuk 150r 5 cek.

Cyxapi 20r 15 cek.
Mwrganb 100r 15 cek.
OyHayK 100r 10 cek.
BonocbKuii ropix 100r 10 cek.

Cup proviep 100r 15 cek.

Aue Ha KpyTO 2001 5-10 cek.
BapeHuin okicT 2001 15 cek.
Bidpwrekc 2001 10-15 cek.
Macno i mep 150 r macnai 300 r mepy 3 cek. ON/ 2 xB. OFF

YBATA: LUEA NPUNAA NPU3HAYEHUN [N BUKOPUCTAHHA 3 MEPEPBAMW.
BUKOPUCTOBYWTE MPUNIAJ B IMNYJIbCHOMY PEXUMI.

YBATA: HE BUKOPUCTOBYMTE NPUNAJ, KOJIV BIH MOPOXHI, ABO BIJIbLUE 10 CEKYHJ,
BE3 NEPEPBU.

3. YMLWLEHHA NPUNALY

3aBXAv B NepLly Yepry BiaKnoualTe Npunag Bia Mepei eneKTpoXMBIEHHS.
[INA YnLLeHHA MOTOPHOrO BIOKY KOPUCTYITECA BOSTOrOI0 raH4ipKoIo.

Hikonu He 3aHyploiTe oro y Bofly i He 3anuLaiTe nif NPOTOUYHOIO BOAOH.
YalLuy, HUXKHIN HiX, BEPXHIl HiX | KPULLKY MOXXHA MATU B NMOCYAOMUIAHIN MaLUWHI.
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